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Il format «Parma, io ci sto!» e Unione Parmense degli Industriali

Imprese aperte, oltre 40 visite
iNuove occasioni per andare alla scoperta di 15 aziende
» Volge al termine con gli ul-

timi eventi l'edizione 2023 di
«Imprese aperte», l'originalefor-
maI che promuove la cultura
d'impresa sviluppato da «Par-
ma, io ci sto!» e Unione Parmen-
se degli Industriali, in collabora-
zione con l'ente di formazione
Cisita Parma e il patrocinio del
Comune di Parma.
Oltre 40 nuove occasioni per

andare alla scoperta delle 15
aziende che parteciperanno agli
appuntamenti di novembre e di-
cembre, con le prime iniziative
che registrano già un sold out:
Allodi, Barilla, Hugnion, Cepim,
Consorzio Agrario Parma, Cop-
pini Arte Olearia, Dallara, Davi-
nes, Hi-Food, La Giovane, Par-
nracoLto, Sacmi Beverage, Salu-
mificio Trascinelli PieLro, Sidel,
Torrcaffè.
Ricco il calendario: oggi e do-

mani, le visite guidate negli sta-
bilimenti di Hi-Food, realtà che
opera nel settore degli ingre-
dienti di origine naturale. Con-
sorzio Agrario Parma aprirà le
proprie porte venerdì, seguito il
giorno dopo da Coppini Arte
Olearia, che racconterà ai visita-
tori l'arte olearia (altri appunta-
menti 12, 25, 26 novembre), e da
Davines, che li accompagnerà
nei 77.000 mq del proprio «vil-
laggio» di uffici ispirato alla bel-
lezza, alla sostenibilità e al be-

nessere. Mercoledì 15 novembre
La Giovane svelerà i segreti della
logistica integrata per la moda; il
16 novembre Sidel organizzerà
un viaggio itinerante in sede, Ira
le soluzioni creative per l'indu-
stria alimentare, delle bevande e
dei prodotti per la casa e l'igiene
personale (nuovi tour il 6 dicem-
bre). Nello stesso giorno (16 no-
vembre), Allodi illustrerà la pro-
pria filosofia imprenditoriale at-
traverso una passeggiata cultu-
rale lungo le vie del centro sto-
rico cittadino. Parmacotto offri-
rà la possibilità di visitare il pro-
prio sito di affettamento di Ma-
rano, nonché principale polo lo-

gistico venerdì 17, Torrcaffè li
porterà nella propria Academy e
RoasLery lab per un momento di
degustazione di caffè e cioccola-
to (18 novembre) e Sacrni Beve-
rage, martedì 21, accoglierà i più
curiosi alla scoperta della realiz-
zazione delle soluzioni del pac-
kaging delle bevande. Bugnion,
il 23 novembre, organizzerà un
seminario dedicato al mondo
dei marchi con casi pratici
aziendali. I126 novembre, Dalla-
ra aprirà la propria Academy, al-
la scoperta del simulatore di gui-
da e del reparto di aerodinami-
ca.
Oltre agli appuntamenti per

Edizione
2023
«Imprese
aperte»,
l'originale
format
che
promuove
la cultura
d'impresa.

cittadini, famiglie e curiosi, pro-
seguono le visite interamente ri-
servaLe agli studenti universitari
e dell'ILsAcademy (IsLiLuLi tecni-
ci superiori), in ottica di orienta-
mento.
A dare il via a questo calendario

per gli studenti Salumificio Tra-
scinelli Pietro, il 13 novembre,
con le visite gridate ai propri la-
boratori con tecnologie di nuova
generazione, seguito il 23 no-
vembre da Cepim, il Centro pa-
dano interscambio merci, che at-
traverso i racconti dei manager e
un percorso su minibus porterà
gli ospiti alla scoperta di una del-
le infrastrutture logistiche inter-
modali più importanti in Italia.
Martedì 21 e 28 si terrà il percorso
esperienziale di Barilla e la visita
al Pastificio di Parma, il più gran-
de e sostenibile al mondo; la sede
di Bugnion, infine, aprirà il 22
novembre, allestendo un percor-
so guidato tra tradizione e inno-
vazioni di brevetti, design e mar-
chi. Il calendario completo delle
visite - a cui è possibile parteci-
pare gratuitamente previa pre-
notazione obbligatoria sulla piat-
taforma Eventbrite - è disponibi-
le sul silo web www.impresea-
pertcparma.com. Per ulteriori
informazioni scrivere a: segrete-
ria@impreseaperteparma.com.
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